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._"u'into una studentessa del 4° anno, Donya El Mafdoul , la 12
dizione del Concorso “Fantasie Dolci: la torta di San Valentino”
boltosi presso I'lstituto Alberghiero Amerigo Vespucci di Milano

Meparato da tempo, I'evento, che ha reso orgogliosi di partecipare |
ani concorrenti , si & svolto in modo perfetto, rispettando regole
‘tempi. Buono il livello dei partecipanti che si sono esercitati nel
Bteparare il dolce da proporre al concorso e in alcuni casi 51 sono
Bizzarriti con preparazioni di tutto rispetto, e per quanto concerne le
‘::m'l dei tre vincitori, di grande appeal e contenuto. Tre i n:ritc-ri di

entazione, a disposizione della giuria formata da nove componenti,
cuni appartenenti all'lstituto come Christian Sciro, docente c
evimento, Francesca Vitucci, docente di sala, Simona Campagnola,
Hacente di cucina, Orlando Longo, docente di alimentazione, e
Mrancesca Tarantolo, assistenza tecnico di laboratorio; gli altri giurati
I'm:. Ernanuele Padovani, 5alez manager Italia di F'uralﬂ‘:'- Francesco

Mrovetti della redaznune di Grande Cucma e la sottoscritta del Gelatiere
falianc, presidente di giuria, Prima classificata, si diceva, Donya El
Mafdoul che ha presentate un originale dolce a forma di mela con
anto di freccia in cioccolato. Secondo posto per Stefano Mazzonzelli

' ul 3° anno con una scenografica torta quadrata al cioccolato, 32
sizione per Tommaso Cariglia, anch’esso del 3° anno, con una curata
monoporzione. La premiazione non & perd finita qui, perché, sull'onda
g' all'entusiasmo, la giuria ha deciso di istituire un riconoscimento

4 parte, un “Premio alla Carriera”, attribuito al concomente pid
glovane, Luca Gambelli del 1% anno, che si & ben comportato, come
incoraggiamento a proseguire il cammino appena iniziato. E.B.

'.-\. ',,-'.|...

s ED'l‘l pagiﬂaz'ul'




